
 

  Týden: 1. 6. – 5. 6. 2026 
 

 

Polévka: Zeleninový boršč s masem 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí steak, omáčka z pečených paprik, zeleninovo šafránová rýže 145,- (1,7,9) 

Menu 2: Marinovaný kotlet, slaninové ragú, bramborové krokety, pepřová majonéza 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Salát s tuňákem, vejcem, nakládanými rajčaty a fetou, kapary, ořechy, zálivka, toast 145,- (1,3,4,7,8,10) 
Menu 4: Segedínský guláš s vepřovým masem, houskový knedlík 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Smažený uzený eidam, vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Vietnamské Phở Gà s kuřecím a zeleninou, chilli, výhonky, rýžové nudle 49,- (1,4,6,9,11) 

Menu 1: Krůtí stehno, smetanový sós s estragonem, kedluben, divoká rýže, semínka 145,- (1,7,9,10) 

Menu 2: Filovaná vepřová panenka, smetanový sós z hrubozrnné hořčice, pečené brambory 145,- (1,7,9,10) 
Menu 3: Pečený karbanátek s nivou, karamelizovaná cibulka, vařené brambory s máslem a pažitkou 145,- (1,3,7) 
Menu 4: Kuskus s pečenou zeleninou, dýní a mozzarellou, sušené ovoce, pekany, jogurtová zálivka  145,- (1,3,7,8,10) 
Menu 5: Špagety s karamelizovanou cibulkou, kapustičkami a karotkou, pinie, balzamiko, parmazán 145,- (1,3,7,8,12) 

 

 

 

Polévka: Kulajda s vejcem, houbami a koprem 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Kuřecí špíz (paprika, cibule, cuketa), smažené bramborové plátky, kari mayo 145,- (1,3,7,10) 

Menu 2: Rizoto s vepřovým masem, houbami a zeleninou, strouhaná gouda, sterilovaný okurek 145,- (1,7,9) 
Menu 3: Svíčková omáčka se srnčím, karlovarský knedlík, brusinky  145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 4: Chef’s salát s vařeným vejcem a šunkou a strouhaným sýrem, nakládaná rajčata, majonéza, toast 145,- (1,3,7,10) 
Menu 5: Casarecce s pečenými rajčaty a lilkem, česnek, oregano, bazalka, chilli, ricotta 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Žampionový krém, tymiánový olej, žemlové krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Kuřecí asijské nudličky, zelenina, uzené shiitake, sójové boby, arašídy, sezam, chilli, vaječné nudle 145,- (1,3,5,6,9,11) 

Menu 2: Maďarský vepřový perkelt, rajčata, paprika, cibule, petrželkové špecle 145,- (1,3,9) 
Menu 3: Boloňské lasagne 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Uzená rolovaná plec, křenová omáčka, houskový knedlík 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Salát s hruškou, řepou, fíky a kozím chévre, rukola, radicchio, pistácie, hořčičná zálivka, krutony  145,- (1,3,7,8,10) 

 

 

 

Polévka: Uzená polévka s masem, kroupami  49,- (1,9) 

Menu 1: Bramborové knedle plněné ostružinami, skořicová strouhanka, máslo, máta 145,- (1,3,7) 

Menu 2: Smažené krůtí řízečky, vařené brambory s libečkovým máslem, míchaný salát 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Pečená kuřecí křídla BBQ, grilovaná kukuřice a paprika, červený Coleslaw, chléb  145,- (1,3,7) 
Menu 4: Vepřový bůček s medem a černým pivem, glazovaná zelenina s cibulkami, bramborový gratin 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: Zeleninový salát s grilovaným hermelínem, polníček, ořechy, brusinky, švestková zálivka, toast 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

TN 1: Losos v parmazánové krustě, omáčka beurre blanc, blanšírovaná zelenina, pečené brambůrky 195,- (1,3,4,7,9) 

Dezert: Cheesecake pistácie & vaječný likér „ A na chuť “ 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Malinová limonáda 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s lotuskami, slaným karamelem a čokoládou 59,- (1,7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 1kg Špekáčky z uzenářství Hlavinka 265,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 

Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8) 
 12ks Dorty (lískový oříšek, mrkváč se skořicí, čoko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8) 


