
 

  Týden: 19. 10. – 23. 10. 2026 
 

 

Polévka: Rajčatová s mletým masem, cizrnou a zeleninou 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí steak balený v sušené šunce, zeleninový kuskus, semínka, bylinky 145,- (1,3,9) 

Menu 2: Vepřový kotlet, cheddarová omáčka, chorizo, smažené bramborové krokety 145,- (1,3,7,12) 
Menu 3: Kuřecí kari se zeleninou, jasmínová rýže, koriandr, kešu, výhonky 145,- (1,7,8,9) 
Menu 4: Chef's salát, zelenina, šunka, vejce, sýr, olivy, cibulka, pažitková zálivka, toast 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Smažené duo hermelín – niva, vařené brambory s máslem, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Čočková s uzeninou 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí prsíčko, zeleninovo - sýrový krém, bylinkové noky, ořechy 145,- (1,3,7,8) 

Menu 2: Bůček na medu, hrubozrnné hořčici a pivu, mačkané brambory s česnekem, nakládaný křen 145,- (1,7,9,10) 
Menu 3: Krůtí pečeně s rajčaty, šafránové rizoto, pršut, olivy, bazalka 145,- (1,9) 
Menu 4: Zeleninové nudle Pad Thai s krevetami, vejce, zázvor, miso, chilli, koriandr, limeta, arašídy 145,- (1,3,5,6,11) 
Menu 5: Pečené květákové karbanátky, smetanová bramborová kaše, rajčatový salát 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Vietnamské hovězí Pho Bo, rýžové nudle, bambusové výhonky, chilli, koriandr 49,- (1,6,9,11) 

Menu 1: Pečené kuřecí paličky BBQ, kukuřičný klas, paprika, zeleninová rýže s fazolemi 145,- (1,9) 

Menu 2: Smažený kotlet v bramboráku, vařené brambory, česneková majonéza 145,- (1,3,7,10) 
Menu 3: Filírovaná vepřová panenka, pepřová omáčka, pečené brambory s cibulí a rozmarýnem 145,- (1,7,9,10) 
Menu 4: Zeleninový salát s uzeným balkánským sýrem, pečená rajčátka, rukola, pekany, krutony, zálivka 145,- (1,3,7,8,10) 
Menu 5: Špagety aglio olio, sušená rajčata, restovaná cuketa, chilli, parmazán 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Koprová s vejcem a bramborem, restované lišky na másle 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Kuřecí roláda se sušenou šunkou, mozzarellou, sušenými rajčaty a bazalkou, bramborové pyré 145,- (1,7,9) 

Menu 2: Vepřová játra na kmíně, restovaná cibule se slaninou, vařený brambor, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,9) 
Menu 3: Burrito s kukuřicí a fazolemi v tortille, rajčata, slanina, cheddar, jalapeños  145,- (1,3,7,9) 

Menu 4: Tagliatelle s králičím smetanovým soté, zelenina, hrášek, bylinky, parmazán 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: Poke bowl s rýží, fetou, avokádem, quinoa, granátové jablko, výhonky, sójová zálivka s medem 145,- (6,7,11) 

 

 

 

Polévka: Uzená s masem kroupami a bramborem, smažené chlebové krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Bramborové knedlíky plněné švestkami, strouhaný perník, tvaroh, máslo, cukr 145,- (1,3,7) 

Menu 2: Smažené krůtí řízečky, bramborová kaše, šopský salátek 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Špikovaná vepřová kýta na houbách, glazovaná zelenina, kapustičky, jasmínová rýže 145,- (1,9) 
Menu 4: Jelítkový prejt, kysané zelí, vařené brambory s jarní cibulkou 145,- (1) 
Menu 5: Salát s bulgurem a grilovaným sýrem Halloumi, dýně, sušené švestky, ořechy, cibulové mayo, toast 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

TN 1: Losos Teriyaki, batátové pyré s wasabi, brokolice, pak choi, baby kukuřice, sezam, cibulka 195,- (1,4,6,7,11) 
Dezert: Chessecake citron 69,- (1,3,7) 
Nápoj: 0,5l 100% džus jablko - řepa 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša se skořicovými hruškami a čokoládou 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 4ks Kančí klobása z uzenářství Hlavinka (cca 600g) 219,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 


