TYDENNI MENU

Tyden: 19. 10. — 23. 10. 2026

PONDELI

Polévka: RajCatova s mletym masem, cizrnou a zeleninou 49,- 1,9
Menu 1: Kufeci steak baleny v susené Sunce, zeleninovy kuskus, seminka, bylinky 145,- (1,3,9)
Menu 2: Veprovy kotlet, cheddarova omacka, chorizo, smazené bramborové krokety 145,- (1,3,7,12)
Menu 3: Kufeci kari se zeleninou, jasminova ryze, koriandr, keSu, vyhonky 145,- (1,7,8,9)
Menu 4: Chef's salat, zelenina, Sunka, vejce, syr, olivy, cibulka, pazitkova zalivka, toast 145,- (1,3,7)
Menu 5: Smazené duo hermelin — niva, vafené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Polévka: Cockova s uzeninou 49,- (1,9)
Menu 1: Kufeci prsi¢ko, zeleninovo - syrovy krém, bylinkové noky, ofechy 145,- (1,3,7,8)
Menu 2: Bucéek na medu, hrubozrnné hof¢ici a pivu, mackané brambory s ¢esnekem, nakladany kien 145,- (1,7,9,10)
Menu 3: Kriti pe¢ené s rajcaty, Safranové rizoto, prsut, olivy, bazalka 145,- (1,9
Menu 4: Zeleninové nudle Pad Thai s krevetami, vejce, zazvor, miso, chilli, koriandr, limeta, arasidy 145,- (1,3,5,6,11)
Menu 5: Pecené kvétakové karbanatky, smetanova bramborova kase, rajéatovy salat 145,- (1,3,7)
STREDA

Polévka: Vietnamské hovézi Pho Bo, ryzové nudle, bambusové vyhonky, chilli, koriandr 49,- (1,6,9,11)
Menu 1: Pecené kufeci palicky BBQ, kukufi¢ny klas, paprika, zeleninova ryze s fazolemi 145,- (1,9)
Menu 2: Smazeny kotlet v bramboraku, varené brambory, ¢esnekova majonéza 145,- (1,3,7,10)
Menu 3: Filirovana veprova panenka, pepfova omacka, pe¢ené brambory s cibuli a rozmarynem 145,- (1,7,9,10)
Menu 4: Zeleninovy salat s uzenym balkanskym syrem, pe€ena raj¢atka, rukola, pekany, krutony, zalivka  145,- (1,3,7,8,10)
Menu 5: Spagety aglio olio, suena rajéata, restovana cuketa, chilli, parmazan 145,- (1,3,7)
CTVRTEK

Polévka: Koprova s vejcem a bramborem, restované liSky na masle 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci rolada se susenou Sunkou, mozzarellou, susenymi rajaty a bazalkou, bramborové pyré 145,- (1,7,9)
Menu 2: Veprova jatra na kming, restovana cibule se slaninou, vafeny brambor, tatarska omacka 145,- (1,3,7,9)
Menu 3: Burrito s kukufici a fazolemi v tortille, raj¢ata, slanina, cheddar, jalapefios 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Tagliatelle s krali¢im smetanovym soté, zelenina, hrasek, bylinky, parmazan 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: Poke bowl s ryzi, fetou, avokadem, quinoa, granatové jablko, vyhonky, séjova zalivka s medem 145,- (6,7,11)
PATEK

Polévka: Uzena s masem kroupami a bramborem, smazené chlebové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Bramborové knedliky pInéné Svestkami, strouhany pernik, tvaroh, maslo, cukr 145,- (1,3,7)
Menu 2: Smazené kruti fizecky, bramborova kase, Sopsky salatek 145,- (1,3,7)
Menu 3: Spikovana vepiova kyta na houbach, glazovana zelenina, kapusti¢ky, jasminova ryze 145,- 1,9
Menu 4: Jelitkovy prejt, kysané zeli, vafené brambory s jarni cibulkou 145,- Q)
Menu 5: Salat s bulgurem a grilovanym syrem Halloumi, dyné, suSené Svestky, ofechy, cibulové mayo, toast145,- (1,3,7,8)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Losos Teriyaki, batatové pyré s wasabi, brokolice, pak choi, baby kukufice, sezam, cibulka 195,- (1,4,6,7,11)
Dezert: Chessecake citron 69,- (1,3,7)
Napoj: 0,51 100% dzus jablko - fepa 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MisSa se skoficovymi hruSkami a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 4ks Kanci klobasa z uzenarstvi Hlavinka (cca 600g) 219,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



