TYDENNI MENU

Tyden: 20. 7. — 24.7. 2026

PONDELI

Polévka: Zeleninova minestrone s fazolemi a klobaskou 49,- 1,9
Menu 1: Kufeci prsi¢ko, smetanovo-paprikova omacka, téstovinova ryze 145,- (1,3,7,9)
Menu 2: Moravsky veprovy vrabec, duSené zeli, bramborovy knedlik, cibulka 145,- (1,3)
Menu 3: Tagliatelle s masovym ragu a rajcaty, arty¢oky, cuketa, tymian, parmazan 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Zeleninovy salat s fetou, vejcem a Sunkou, olivy, ¢ervena cibulka, bylinkova zalivka, toast 145,- (1,3,7)
Menu 5: Smazené duo niva — gouda, varené brambory, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Polévka: Zeleninova s cizrnou a bylinkami 49,- (1,9)
Menu 1: Spikované kriiti prso, pohankové rizoto s houbami, lanyzové maslo 145,- (1,7,9,10)
Menu 2: Pecené rybi filé, letni bramborovy salat s koprem, kapary a nakladanymi rajcaty 145,- (1,4,7,9,10)
Menu 3: Hovézi Bun bo Nam Bé, ryZzové nudle, zelenina, cibulka, koriandr, araSidy, chilli, zalivka 145,- (1,5,6,9,11)
Menu 4: Casarecce s kufecim, rajcaty a olivami, Cesnek, rukola, chilli, parmazan 145,- (1,3,7)
Menu 5: Smazeny hermelin v cuketovém bramboraku, vafené brambory, Cesnekova majonéza 145,- (1,3,7,10)
STREDA

Polévka: Hrachova s uzeninou, zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Pecené krali¢i stehno, zelenina ratatouille, bramborové noky s cibulkou a slaninou 145,- (1,3,9,10)
Menu 2: Veprova krkovice na Eerném pivu, kapie, cuketa, mrkev, bramboracky, balkansky syr 145,- (1,3,7,9)
Menu 3: Burrito v tortille, slanina, fazole, kukufice, BBQ, cheddar 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Fusilli se syrovou omackou a Spenatem, salsiccia, slanina, ofechy, chilli 145,- (1,3,7,8)
Menu 5: Smetanova koprovka se zastfenymi vejci, vafené brambory 145,- (1,3,7)
CTVRTEK

Polévka: Cuketovy krém, konfitovany ¢esnek, smazeny chléb 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci prso, zeleninovy bulgur, bylinky, keSu, rozinky 145,- (1,8,9)
Menu 2: Steak z veprové kotlety, pepfova omacka, cibulové krouzky, pe¢ené bramblrky ve slupce 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Caesar salat s kufecim, slanina, ancovickovy dresink, parmazan, krutony 145,- (1,3,4,7,10)
Menu 4: Smazené kvétakoveé karbanatky s cuketou a Sunkou, bramborova kase 145,- (1,3,7)
Menu 5: Téstovinovy salat s kiepel€imi vejci, hrasek, fazolky, kedluben, vyhonky, seminka, chia jogurt 145,- (1,3,7)
PATEK

Polévka: Hovézi vyvar s masem, zeleninou a tyrolskymi knedlicky 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Dukatové buchti¢ky s vanilkovym krémem 145,- (1,3,7)
Menu 2: Smazené fizeCky z veprové panenky, vafené brambory s libe¢kovym maslem, okurkovy salat 145,- (1,3,7)
Menu 3: Pecené kriti stehno, smazena cuketa v tésticku, bataty, seminka, bylinky 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Veprovy blicek Hoisin, shiitake, zelenina, mungo vyhonky, basmati ryze, sezam 145,- (1,6,9,11)
Menu 5: Zeleninovy salat s grilovanym syrem, polni¢ek, blumy, ofechy, merurikova zalivka, toast 145,- (1,3,7,8)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Pecena veprova zebirka, BBQ, kifenova hofcice, nakladana zelenina, chléb z Klasku 195,- (1,3,7,9,10)
Dezert: Moravsky merunkovy kolag 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Malinova limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa se slanym karamelem, arasidy a ¢okoladou 59,- 5,7)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: Uzenafstvi Hlavinka - dovolena

Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



