
 

  Týden: 20. 7. – 24.7. 2026 
 

 

Polévka: Zeleninová minestrone s fazolemi a klobáskou 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí prsíčko, smetanovo-papriková omáčka, těstovinová rýže 145,- (1,3,7,9) 

Menu 2: Moravský vepřový vrabec, dušené zelí, bramborový knedlík, cibulka 145,- (1,3) 
Menu 3: Tagliatelle s masovým ragú a rajčaty, artyčoky, cuketa, tymián, parmazán 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Zeleninový salát s fetou, vejcem a šunkou, olivy, červená cibulka, bylinková zálivka, toast 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Smažené duo niva – gouda, vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Zeleninová s cizrnou a bylinkami 49,- (1,9) 

Menu 1: Špikované krůtí prso, pohankové rizoto s houbami, lanýžové máslo 145,- (1,7,9,10) 

Menu 2: Pečené rybí filé, letní bramborový salát s koprem, kapary a nakládanými rajčaty 145,- (1,4,7,9,10) 
Menu 3: Hovězí Bún bò Nam Bô, rýžové nudle, zelenina, cibulka, koriandr, arašídy, chilli, zálivka 145,- (1,5,6,9,11) 
Menu 4: Casarecce s kuřecím, rajčaty a olivami, česnek, rukola, chilli, parmazán 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Smažený hermelín v cuketovém bramboráku, vařené brambory, česneková majonéza 145,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Hrachová s uzeninou, žemlové krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Pečené králičí stehno, zelenina ratatouille, bramborové noky s cibulkou a slaninou 145,- (1,3,9,10) 

Menu 2: Vepřová krkovice na černém pivu, kapie, cuketa, mrkev, bramboráčky, balkánský sýr 145,- (1,3,7,9) 
Menu 3: Burrito v tortille, slanina, fazole, kukuřice, BBQ, cheddar 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Fusilli se sýrovou omáčkou a špenátem, salsiccia, slanina, ořechy, chilli 145,- (1,3,7,8) 
Menu 5: Smetanová koprovka se zastřenými vejci, vařené brambory 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Cuketový krém, konfitovaný česnek, smažený chléb 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Kuřecí prso, zeleninový bulgur, bylinky, kešu, rozinky 145,- (1,8,9) 

Menu 2: Steak z vepřové kotlety, pepřová omáčka, cibulové kroužky, pečené brambůrky ve slupce 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Caesar salát s kuřecím, slanina, ančovičkový dresink, parmazán, krutony 145,- (1,3,4,7,10) 
Menu 4: Smažené květákové karbanátky s cuketou a šunkou, bramborová kaše 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Těstovinový salát s křepelčími vejci, hrášek, fazolky, kedluben, výhonky, semínka, chia jogurt 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Hovězí vývar s masem, zeleninou a tyrolskými knedlíčky 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem 145,- (1,3,7) 

Menu 2: Smažené řízečky z vepřové panenky, vařené brambory s libečkovým máslem, okurkový salát 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Pečené krůtí stehno, smažená cuketa v těstíčku, batáty, semínka, bylinky 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Vepřový bůček Hoisin, shiitake, zelenina, mungo výhonky, basmati rýže, sezam 145,- (1,6,9,11) 
Menu 5: Zeleninový salát s grilovaným sýrem, polníček, blumy, ořechy, meruňková zálivka, toast 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

TN 1: Pečená vepřová žebírka, BBQ, křenová hořčice, nakládaná zelenina, chléb z Klásku   195,- (1,3,7,9,10) 
Dezert: Moravský meruňkový koláč 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Malinová limonáda 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša se slaným karamelem, arašídy a čokoládou 59,- (5, 7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: Uzenářství Hlavinka - dovolená   
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 

 


