
 

 

  Týden: 27. 1. – 31. 1. 2025 
 

Polévka: Rajčatová Minestrone, luštěniny, bazalka 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí prsa v gremolátě, smetanová rajčatová omáčka, bazalka, šafránová rýže  135,- (1,7,9) 

Menu 2: Vepřový flamendr, křen, feferony, bramboráčky 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Salát s uzeným kachním prsem, hruška, polníček, ořechy, sušené švestky, brusinkový dip, toast 135,- (1,3,7,8) 
Menu 4: Segedínský guláš, houskový knedlík  135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: Smažený Hermelín, vařené brambory, tatarská omáčka 135,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Česnečka s uzeným masem a vejcem, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Krůtí pečeně, smetanový špenát, bramborové noky s cibulkou a slaninou 135,- (1,3,7,9) 

Menu 2: Steak z kotlety, fazolky, špek, sázené vejce, smažené brambory ve slupce, pepřová majonéza 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Hovězí plátek, pepřová omáčka, restované cibulky, pečené brambory 135,- (1,7,9,10) 

Menu 4: Bramborový guláš s klobáskami, chléb z Klásku 135,- (1,3,7,9) 

Menu 5: Špagety s omáčkou z kozího sýru, cuketa, mrkev, nakládaná rajčata, pinie 135,- (1,3,7,8,9) 

 

 

 

Polévka: Frankfurtská polévka 49,- (1,7,9) 
Menu 1: Králičí smetanové soté, kořenová zelenina, bylinky, dušená rýže 135,- (1,7,9,10) 
Menu 2: Vepřová líčka, svíčková omáčka, brusinky, Karlovarský knedlík 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Smažená vepřová játra, bramborový salát s jarní cibulkou 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 4: Casarecce s hráškovým pyré, šunka, šalotka, bazalka, parmazán 135,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Řepa po burgundsku, žampiony, kořenová zelenina, rozmarýn, bramborová kaše 135,- (1,7,9,10) 
 

 

 

Polévka: Vietnamská kuřecí polévka Pho Ga, rýžové nudle, mungo, koriandr, limeta, chilli  49,- (6,9,11) 
Menu 1: Kuřecí závitek, sušená šunka, mozzarella, nakládaná rajčata, smetanová bramborová kaše 135,- (1,7,9) 

Menu 2: Vepřové medailonky, chorizo, grilované papriky, šťouchané brambory 135,- (1,7,9,10) 
Menu 3: Pečený bůček, hrachové pyré, cibulka, majoránka, sterilovaný okurek 135,- (1,7,9,10) 
Menu 4: Dýňové rizoto s trhanou kachnou, semínka, sladká cibule s rozmarýnem 135,- (1,7,9) 
Menu 5: Zadělávané fazolky, zastřená vejce, karotka, máslové brambory  135,- (1,3,7,9) 
 

 

 

Polévka: Kapustová s bramborem a slaninou 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Lívance Red Velvet se slaným karamelem, tvaroh, borůvky, mandle  135,- (1,3,7,8) 

Menu 2: Smažený vepřový řízek, šťouchané brambory s cibulkou a špekem, nakládaný okurek 135,- (1,3,7,9,10) 

Menu 3: Jitrnicový prejt, kysané zelí, vařené brambory 135,- (1,7) 

Menu 4: Zelené kari s rybou, mrkev, květák, jasmínová rýže, sezam, slunečnicová semínka 135,- (1,4,7,9,11) 
Menu 5: Orecchiette s pečenými rajčaty, lilek, česnek, olivy, Grana Padano 135,- (1,3,7) 
 

 

 

TN 1: Pečený hovězí Roastbeef, Demi glace, fazolky, bramborové rösti, křenová majonéza 179,- (1,3,7,9,10) 

Dezert: Lamington desert (šípková marmeláda, ostružinové pyré, čokoláda, kokos) z cukrárny A na chuť 69,- (1,7,9) 

Nápoj: 0,5l Dýňová limonáda se zázvorem, javorovým sirupem a konopnými semínky  59,- (8) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s čokoládou a Oreo sušenkami 59,- (1,3,5,7) 

Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 

Tip 3: 1ks 300g (pevný podíl) Domácí utopenci z Uzenářství Hlavinka 160,- (1,7,8) 

Tip 4: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8) 

 12ks Dorty (lískový oříšek, mrkváč se skořicí, čoko ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8) 

 


