TYDENNI MENU

Tyden: 27. 7. — 31. 7. 2026

PONDELI

Polévka: Bors¢ s letni zeleninou a uzenym masem 49,- 1,9
Menu 1: Kufeci prso, syrovo-cheddarova omacka, bramborové krokety 145,- (1,3,7)
Menu 2: Veprovy steak z kotlety, houbové ragu, tymian, Stouchané brambory s ¢esnekovym maslem 145,- (1,7,9)
Menu 3: Madarsky veprovy gulas (paprika, klobas, cibule), houskovy knedlik 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Smazeny hermelin se Sunkou, vaifené brambory, tatarska omacka 145, - (1,3,7,10)
Menu 5: Salat s rajéaty, melounem a mozzarellou, rukola, bazalka, méata, balzamiko, toast 145,- (1,3,7,12)
UTERY

Polévka: Gulasovka 49,- (1,9)
Menu 1: Asijské kufeci nudli¢ky, zelenina, ¢erna houba, arasidy, mungo vyhonky, sezam, basmati ryZze 145,- (1,5,6,9,11)
Menu 2: Spikovana vepiova kyta, kedlubnové zeli se $pekem, Zemlovy knedlik 145,- (1,3,7,9)
Menu 3: Veprovy gyros v tortille, zelenina, ¢ervena cibulka, feta, jogurtova zalivka 145,- (1,3,7)
Menu 4: Bulgurovy salat s turiakem, vafené vejce, kukufice, hrasek, bylinky, jogurt s chia 145,- (1,3,4,7)
Menu 5: Téstoviny chitarra aglio olio, Cesnek, cuketa, chilli, nakladana raj¢ata, parmazan 145,- (1,3,7)
STREDA

Polévka: Hraskovy krém, slanina, opékané zemle 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Marinovany kufeci steak, restovana zelenina, kukufiény klas, divoka ryze 145,- (1,9,10)
Menu 2: Peceny veprovy karbanatek, hof€i€na omacka, vafené brambory s maslem a pazitkou 145,- (1,3,7,10)
Menu 3: Hoveézi nudlicky se zeleninou, raj¢ata, kukufice, zakysana smetana, jalapefos, pec¢ené brambory  145,- (1,7,9)
Menu 4: Zeleninovy Chef's salat, Sunka, vejce, strouhany syr, petrzelkova zalivka, toast 145,- (1,3,7)
Menu 5: Bucatini s dynovym krémem, feta, pe€eny ¢esnek, Salvéj, tymian, ofechy 145,- (1,3,7,8)
CTVRTEK

Polévka: Cibulacka s uzenym masem a paprikou, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Smazena kufeci filatka v syrovém téstiCku, vafené brambory, kaparova majonéza 145,- (1,3,7,10)
Menu 2: Rizoto z vepfového masa se zeleninou a hraSkem, strouhana gouda, nakladany okurek 145,- (1,7,9)
Menu 3: Boloriské lasagne s cuketami 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Salat s kachnim prsem, hrozny, ofechy, ¢ekanka, polni¢ek, ovocna zalivka, krutony 145,- (1,3,7,8,12)
Menu 5: Zeleninové le€o, sazena vejce, maslové brambory 145,- (1,3,7,9)
PATEK

Polévka: Hovézi vyvar s masem, zeleninou, hraSkem a ryzi 49,- (1,9)
Menu 1: Bramborové knedliky plnéné ostruzinami, pe¢eny kokos, ¢okoladovy krém 145,- (1,3,7,8)
Menu 2: Smazeny veprovy fizek, Stouchané brambory s cibulkou a slaninou, okurkovy salat 145,- (1,3,7)
Menu 3: Asijsky salat s ryZovymi nudlemi a krevetami, kimchi, mrkev, sezam, fedkev, chilli, koriandr 145,- (1,2,6,9,11)
Menu 4: Veprové vykosténé koleno, fazolové pyré, cibulka, sazené vejce, chléb 145,- (1,3,7)
Menu 5: Grilovana zelenina s pec¢enym syrem, kukufi¢na polenta, seminka, vyhonky, Svestkova chilli zalivka 145, - ,7)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Filety z mofského vlka, restovana zelenina, bylinkova omacka, brambory grenaille s uzenou soli ~ 195,- (1,4,7,9)
Dezert: 1ks Makovy fez 69,- (1,3,7)
Napoj: 0,51 Malinova limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa se slanym karamelem, arasidy a ¢okoladou 59,- (5,7)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: Uzenafstvi Hlavinka - dovolena

Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



