
 

  Týden: 31. 8. – 4. 9. 2026 
 

 

Polévka: Mexická s masem, rajčaty, fazolemi a kukuřicí 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí steak v česnekovém jogurtu, pečená rajčata, restovaný pórek s mrkví, šafránová rýže 145,- (1,7) 

Menu 2: Marinovaný vepřový kotlet, fazolky, sázené vejce, smažené krokety, kaparová majonéza 145,- (1,3,7,10) 
Menu 3: Segedínský guláš, houskový knedlík 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Smažená gouda se šunkou, vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 
Menu 5: Salát s rajčaty, mozzarellou, žlutým melounem, hrozny, pinie, bazalka, balzamiko, toast 145,- (1,3,7,8,12) 

 

 

 

Polévka: Hovězí vývar s masem, zeleninou a žemlovými knedlíčky se sýrem 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Smažená kuřecí filátka v pikantním těstíčku, máslové brambory, červený Coleslaw 145,- (1,3,7) 

Menu 2: Vepřová pečeně na víně a kořenové zelenině, špecle s vejcem a slaninou 145,- (1,3,7,9) 
Menu 3: Chilli con carne s fazolemi a kukuřicí, zakysaná smetana, koriandr, basmati rýže 145,- (1,7,9) 
Menu 4: Dýňové rizoto s fetou, ořechy, semínka, šalvějové máslo, parmazán 145,- (1,7,8,9) 
Menu 5: Těstoviny chitarra, smetanovo - rajčatová omáčka, tempehové kuličky, oregano, bazalka, parmazán145,- (1,3,6,7) 

 

 

 

Polévka: Kulajda s vejcem, houbami a koprem 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Kuřecí steak, cheddarová omáčka, jalapeños, slanina, smažené bramborové plátky 145,- (1,7) 

Menu 2: Asijské vepřové nudličky Hoisin, zelenina, arašídy, chilli, koriandr, sezam, výhonky, vaječné nudle 145,- (1,3,5,6,9,11) 
Menu 3: Lasagne s kuřecím masem, špenátem a smetanou, mozzarella 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Salát se sušenou šunkou a fetou, olivy, nakládaná rajčata, mango, jogurtová zálivka, krutony 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Zeleninové lečo, sázená vejce, vařené brambory s máslem 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Marocká polévka s masem, rajčaty a cizrnou 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Pečené kuřecí stehno, kořenovka, dlouhé nudle se zapraženou krupicí 145,- (1,3,7,9) 

Menu 2: Vepřová panenka, smetanovo - hořčičná omáčka, pečené brambory s rozmarýnem, jarní cibulka 145,- (1,7,10) 
Menu 3: Hamburská vepřová kýta, Karlovarský knedlík 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 4: Zeleninový salát s hermelínovými nugetkami, ořechy, brusinky, hrozny, brusinková zálivka, toast 145,- (1,3,7,8) 
Menu 5: Špagety s omáčkou z karamelizované cibule, hřiby, tymián, pažitka, parmazán 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Česnekový krém, máslová šunka, opečené žemle 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Lívance Red Velvet s tvarohem, ovocem, čokoládou a mandlemi 145,- (1,3,7,8) 

Menu 2: Smažené krůtí řízečky, bramborová kaše, rajčatový salát 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Hrachová kaše, klobás, sázené vejce, cibulka, okurek, chléb 145,- (1,3,7) 
Menu 4: Pečená treska, hráškový krém s wasabi, mačkané brambory s mátou                                                 145,- (1,4,7,9) 
Menu 5: Indická zeleninová korma, kokosové mléko, kešu, koriandr, pečené placičky z červené čočky 145,- (1,3,7,8,9,11) 

 

 

 

TN 1: Burger s trhaným vepřovým masem, BBQ, vejce, cheddar, salát, rajče, jalapeños mayo, hranolky 195,- (1,3,7,10) 
Dezert: Moravský koláč tvaroh/povidlí 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Borůvková limonáda 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s Lotuskami, slaným karamelem a čokoládou 59,- (1,3,7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 420g Debrecínské grilovací cigáro z uzenářství Hlavinka 149,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 


