TYDENNI MENU

Tyden: 7. 9. — 11. 9. 2026

PONDELI

Polévka: Zeleninovy bors¢ s masem 49,- 1,9
Menu 1: Kufeci steak,Spenat, slanina, pe€ena rajCata, krémova téstovinova ryze 145,- (1,3,7,9)
Menu 2: Veprové kotletky na kminé a slaning, Stouchané brambory s cibulkou 145,- (1,7,9,10)
Menu 3: Rajska oméacka, paprikovy lusk plnény mletym masem, houskovy knedlik 145,- (1,3,7)
Menu 4: Bulgurovy salat Tabouleh s tunakem a vejcem, zelenina, ¢ervena cibulka, mata, koriandr, seminka 145,- (1,3,4)
Menu 5: Smazeny kvétak, varené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Polévka: Tom Yum s kufecim masem, zeleninou a ryzovymi nudlemi 49,- (6,9,11)
Menu 1: Spikované kriiti prso, zeleninova ryze s dyni, bylinkami a seminky 145,- (1,9,10)
Menu 2: Trhané vepfové BBQ, restovana kukufice, paprika a raj¢ata, cheddar, smazené bramborové platky 145,- ,7)
Menu 3: Hovézi zivanska pecené (rajéata, paprika, cibule, klobasa), dusena ryze 145,- (1,9
Menu 4: Téstovinovy salat s kufecim masem, zelenina, kukufice, hrasek, cibulka, vyhonky, bily jogurt 145,- (1,3,7)
Menu 5: Bramborovo — Spenatové noky, feta, ricottovy krém, bazalka, keSu, maslova karotka 145,- (1,3,7,8,9)
STREDA

Polévka: Cockova s uzeninou 49, - 1,9)
Menu 1: Kufeci prso na bylinkach, dusena zelenina s pohankou, seminka, granatové jablko, bylinky 145,- 1,9
Menu 2: Peceny karbanatek, restovand cibulka, bramborova kase, zelny salat 145,- @,7)
Menu 3: Svickova omacka s veprovymi licky, karlovarsky knedlik, brusinky 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Tortilla se smazenymi rybimi filatky, zelenina, ¢ervena cibulka, kukufice, koprovy jogurt 145,- (1,3,4,7)
Menu 5: Tagliolini s modrym syrem, fepou, ofechy a zampiony portobello, mlady Spenat 145,- (1,3,7,8)
CTVRTEK

Polévka: Rybi se zeleninou, fenyklem, Safranem, rajCaty a provensalskymi bylinkami 49,- (4,9)
Menu 1: Pecené kufe, kroupovy Soulet s hrachem a majorankou, nakladana rfepa 145,- 1,9
Menu 2: Gril mix kufeci a veprovy steak, grilovana zelenina, pec¢ené brambory, bazalkové mayo 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Kangi gulas, cibulka, feferonka, bramboracky 145,- 1,3)
Menu 4: Salat s kachnimi srdi¢ky v portském, kozi chévre, karamelizovana jablka, ofechy, zalivka, krutony 145,-  (1,3,7,8,10)
Menu 5: épagety se smetanou, bazalkou, pistaciemi, $alotkou a rukolou, parmazan 145,- (1,3,7,8)
PATEK

Polévka: Zampionovy krém, pedeny esnek, tymian, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Tvarohovo — Zemlové knedli¢ky, skoficova strouhanka, ostruziny, vanilkovy krém 145,- (1,3,7)
Menu 2: Smazeny vepiovy fizek, Stouchané brambory s cibulkou a Spekem, Sopsky salatek 145,- (1,3,7)
Menu 3: Halusky s kysanym zelim, uzenym masem a brynzou, slanina, cibulka 145,- (1,3,7)
Menu 4: Peceny veprovy platek, restované zelenina, cuketové bramboracky 145,- (1,3,9)
Menu 5: Asijska zeleninova ryze, smazené vejce ve sweet chilli, koriandr, vyhonky, jarni cibulka, keSu 145,- (1,3,6,8,11)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Pecena veprova panenka v parmazanoveé krusté, tymianovy sés, cuketa, bramborovo-dynové pyré 195,- (1,3,7)
Dezert: 3ks mix mrkvovych §ateckul (tvaroh, povidla, mak) 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Borlivkova limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy Misa s Lotuskami, slanym karamelem a ¢okoladou 59,- a,7)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 420g Debrecinskeé grilovaci cigaro z uzenarstvi Hlavinka 149,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



