TYDENNI MENU

Tyden: 8. 6. — 12. 6. 2026

PONDELI

Polévka: Valasska kyselica s klobasou a houbami 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci prsi¢ko s kofenénou indickou ryzi, keSu, vyhonky, rozinky 145,- (1,8,9)
Menu 2: Veprové kotletky, smetanovo Zampionova omacka, varené brambory s libeckem 145,- (1,7,9,10)
Menu 3: Hovézi znojemska peceng, dusena ryze 145,- (1,9,10)
Menu 4: Smazeny hermelin se Sunkou, vafené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
Menu 5: Salat s rajéaty, mozzarellou a melounem, rukola, balzamiko, pinie, bazalka, toast 145,- (1,3,7,8,12)
UTERY

Polévka: Hovézi vyvar s masem, nudlemi a jatrovou ryzi 49,- (1,3,9)
Menu 1: Kufeci steak, zeleninové rizoto se Spekem lardo, Salvéjové maslo 145,- (1,7,9,10)
Menu 2: Veprové nudli¢ky Hoisin, paprika, pérek, mungo fazole, arasidy, sezam, jasminova ryze 145,- (1,5,6,9,11)
Menu 3: Dlouze pe€ena veprova licka, kofenovka, smetanovy Spenat, Cesnek, smetanové bramborové pyré 145,- (1,7,9)
Menu 4: Téstoviny chittara se bazalkovym pestem, chorizo, mozzarella a rozmarynovy olej, Cesnek, pinie  145,- (1,3,7,8)
Menu 5: Salat se zastfenym vejcem, granatoveé jablko, pe¢ena mrkev, pekany, frisée, jogurt s chia, krutony 145,- (1,3,7,8)
STREDA

Polévka: Indicka zeleninova s cizrnou 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kriti steak, zelenina ratatouille, bramborova kase s parmazanem 145,- (1,7,9)
Menu 2: Frankfurtska veprova kyta, houskovy knedlik 145,- (1,3,7,9)
Menu 3: Veprovy gyros v tortille, zelenina, €ervena cibulka, feta, bylinkovy jogurt 145,- (1,3,7)
Menu 4: Caesar salat s kufecim masem, slanina, anc¢ovic¢kovy dressing, krutony, parmazan 145,- (1,3,4,7,10)
Menu 5: Bramborovy gulas s hlivou a fepou, majoranka, chléb 145,- (1,3,7)
CTVRTEK

Polévka: Hraskovy krém s opecenou slaninou, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Medova kureci filatka, restovana zelenina, kukufi¢na polenta, pecené bramburky 145,- (1,3,9)
Menu 2: Marinovany veprovy kotlet, sdzené vejce, steakové hranolky, chipotle mayo 145,- (1,3,7,10)
Menu 3: Kréli¢i smetanové soté se zeleninou, kapary, bylinky, t&stoviny tagliatelle 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Salat s rozpe€enym kozim syrem, jahodami a avokadem, radicchio, ofechy, hof¢i¢na zalivka, toast 145,- (1,3,7,8,10)
Menu 5: Smazené kvétakové karbanatky se syrem, bramborova kase, rajcatovy salat 145,- (1,3,7)
PATEK

Polévka: Kapustova s bramborem a slaninou 49,- 1,9
Menu 1: Kynuté jahodové knedliky, tvaroh, mata, cukr, maslo 145,- (1,3,7)
Menu 2: Smazeny veprovy fizek, Stouchané brambory s cibulkou a Spekem, nakladany okurek 145,- (1,3,7)
Menu 3: PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskovy knedlik 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Salat s kufecim masem, quinoou, fedkvicky, kukufice, medova zalivka, toast 145,- (1,3,7,10)
Menu 5: Casarecce s rajcaty, kukufice, olivy, balzamiko cibule, bazalka, grana padano 145,- (1,3,7,12)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Burgr s hovézim, vejce, slanina, cheddar, okurky, jalapefios mayo, rajce, salat, hranolky 195,- (1,3,7,10)
Dezert: Ferrero koule z cukrarny ,, A na chut “ 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,5l jahodova limonada s matou 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa s lesnim ovocem a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 265,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova bortvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8)
ZA CELY NAg TYM UBEDY UU ZACHA VAM PREJEME DUBRUU CHUT @& +420737236737 [ info@obedyodzacha.cz @& www.obedyodzacha.cz

GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



