TYDENNI MENU

Tyden: 9. 6. — 13. 6. 2025

PONDELI

Polévka: Rajcatova polévka se zeleninou, cizrnou a bazalkou 49,- 1,9
Menu 1: Kufeci prsni steak, smetanova hliva, kofenovka, jasminova ryze 135,- (1,7,9,10)
Menu 2: Veprové medailonky, maslova kukufice, smazené brambory ve slupce, chipotle mayo 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Listovy salat se zeleninou a grilovanym kufecim prsem, ofechy, bylinkova zalivka, toast 135,- (1,3,7,8,9,10)
Menu 4: Tomatoveé fazole, uzena rolovana plec, cibulové krouzky, nakladané okurky, fFemesiny chléb 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: Smazené duo niva — gouda, varené brambory, tatarska omacka 135,- (1,3,7,9,10)
UTERY

Polévka: Hraskovy krém s opecenou slaninou, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Rizoto s trhanym drdbezim masem a zeleninou, strouhana mozzarella 135,- (1,7,9)
Menu 2: Pecené veprové vypecky, dusené Cervené zeli, houskovy knedlik 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Boloriské $pagety, bazalka, parmazan 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Pecené rybi filé, smetanovo-hof¢icna omacka, kapary, mackané brambory s bylinkovym maslem 135,- (1,4,7,9,10)
Menu 5: Koprova omacka, vafené vejce, fazolky, karotka, maslové brambory 135,- (1,3,7,9)
STREDA

Polévka: Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovou ryzi 49,- (1,3,9)
Menu 1: Kureci filatka Garam Masala, raj¢ata, paprika, Cervena cibule, granat, kuskus 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 2: Grilovany kotlet marinovany v hrubozrnné hof¢ici, sazené vejce, Stouchané brambory s cibulkou  135,- (1,3,9,10)
Menu 3: Svickova omacka s veprovymi licky, karlovarsky knedlik, brusinky 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Losos Teriyaki, zelenina, sezam, vejce, cibulka, koriandr, ryZové nudle, zalivka 135,-(1,3,4,6,7,9,11)
Menu 5: Tagliolini s rukolovym pestem, peceny ¢esnek, chilli, mandle, parmazan 135,- (1,3,7,8)
CTVRTEK

Polévka: Hrachova polévka s uzeninou a opecenou Zzemli 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kruti prsni steak, bylinkova omacka, glazovana zelenina, bramborové krokety 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 2: Smazené kapustové karbanatky s mletym masem, bramborova kase 135,- (1,3,7,9)
Menu 3: Veprovy Spanélsky ptacek, dudena ryze 135,- (1,3,9,10)
Menu 4: Pappardelle s hfiby, smetana, salsiccia, lanyzovy olej, parmazan 135,- (1,3,7)
Menu 5: Salat s fetou, hrozny a jahodami, pekanové ofechy, dijonska zalivka, celozrnné krutony 135,- (1,3,7,8,10)
PATEK

Polévka: Uzena polévka s kroupami, masem a bramborami 49,- 1,9
Menu 1: Bramborové lokSe s povidly a makem, rumové Svestky 135,- (1,3,7)
Menu 2: Rizedky z panenky, $touchané brambory s libe¢kovym maslem 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Kureci palicky BBQ, kukufi¢ny klas, tomatové fazole, basmati ryze 135,- ,7)
Menu 4: Konfitovana krkovice na ¢erném pivu, restované klobasky a cibulky, bramborové zelhaky 135,- (1,3,7,9)
Menu 5: Zeleninovy salat s grilovanym hermelinem, suSené ovoce, rukola, brusinkova zalivka, toast 135,- (1,3,7)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Pecena veprova zebirka, nakladana zelenina, kfenova hoficice, chléb z Klasku 179,- (1,3,7,9,10)
Dezert: Cheesecake vaje¢ny likér a pistacie z cukrarny ,, A na chut “ 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Bezova limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy Misa, Svestkové coulis, Cokolada 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 240,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femesliného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 70,- 1)
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova bortvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8)
ZA CELY NAg TYM UBEDY UU ZACHA VAM PREJEME DUBRUU CHUT @& +420737236737 [ info@obedyodzacha.cz @& www.obedyodzacha.cz

GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



