
 

 

  Týden: 9. 9. – 13. 9. 2024 
 

Polévka: Čočková s rajčaty a zeleninou, chléb z Klásku 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Kuřecí prsíčko v omáčce Tom Yum, kukuřičky, mungo, karotka, sezamové nudle 135,- (1,3,7,9,11) 
Menu 2: Pečené kuřecí stehno, bramborová kaše, okurkový salát 135,- (1,3,7,9) 
Menu 3: Hovězí pečeně po Znojemsku, dušená rýže 135,- (1,3,7,8,9) 
Menu 4: Segedínský guláš, houskový knedlík 135,- (1,3,7,9) 
Menu 5: vege Smažené duo gouda a niva, vařený brambor, tatarská omáčka 135,- (1,3,7,8,9) 
 

 

 

Polévka: Bramboračka s houbami 49,- (1,3,7,8) 
Menu 1: Kuřecí žluté kari, rýže, zelenina, bylinky, granát, semínka 135,- (1,3,7,8,9) 
Menu 2: Pečené masové kuličky, brusinková omáčka, bramborová kaše 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Hovězí pečeně s chorizem, rajčaty a fazolemi, bramboráčky 135,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Vepřový gyros v tortille, feta, zelenina, jogurtový dip 135,- (1,3,7,9,10) 

Menu 5: vege Špagety aglio-olio, chilli, parmazán 135,- (1,3,7,9) 
 

 

 

Polévka: Gulášová s bramborem, banketka 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Vepřový steak, sázené vejce se šunkou, smažené brambory, pepřová majonéza 135,- (1,3,7,9) 
Menu 2: Vepřové výpečky, kysané zelí, bramborový knedlík 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Kuřecí prsíčko sous-vide, restovaná zelenina s kustovnicí, bylinkové máslo, dušená rýže 135,- (1,3,7,8,11) 
Menu 4: Salát s marinovaným rostbífem, vejcem, červenou cibulkou, pažitková zálivka, toast 135,- (1,3,4,7,9) 
Menu 5: vege Bramborový guláš s dýní, řepou a hlívou, chléb z Klásku 135,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Hovězí vývar s játrovými knedlíčky 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Kuřecí prsíčko tandoori, arašídová omáčka s chilli, dušená rýže s mrkví, granát, semínka 135,- (1,8,9,11) 

Menu 2: Vepřová panenka, česneková omáčka, pečené rozmarýnové brambory 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Krůtí játra na cibulce, dušená rýže, celerový salát 135,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Pappardelle s hovězím ragú a bylinkami 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: vege Zeleninový salát s fetou, řepou, hruškou, rukolou, ořechy, medovo-citronová zálivka, toast 135,- (1,3,7,9) 
 

 

 

Polévka: Pórková s vejcem a žemlovými krutony 49,- (1,7,9) 
Menu 1: Bramborové lokše s povidly a mákem 135,- (1,3,7,8) 
Menu 2: Smažený vepřový řízek, mačkané brambory s máslem, okurek 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Pečené krůtí po provensálsku, dušená rýže, zelný salát s křenem 135,- (1,3,7,9,11) 
Menu 4: Zapečené flíčky s uzeným, salátek ze sterilované zeleniny 135,- (1,3,7,8,9) 
Menu 5: vege Mozzarella, rajčata, hrozny, žlutý meloun, černé olivy, balzamiko, toast 135,- (1,7,8,11) 
 

 

 

TN 1: Pečená vepřová žebra s BBQ, steril. zelenina, křenová hořčice, chléb z Klásku 179,- (1,3,7,9,10) 
Dezert: 1ks Mandlovo mrkvový dort s pomerančovým krémem z cukrárny „ A na chuť “ 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Bezová limonáda 59,- (bez alg.) 
Tip 1: 150g Tvarohový Míša se slaným karamelem a arašídy 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 95,- (1,7,9) 
Tip 3: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 70,- (bez alg.) 
Tip 4: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8) 
 12ks Dorty (lískový oříšek, čoko, mrkváč se skořicí, ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8) 
 


