TYDENNI MENU

Tyden: 9. 9. — 13. 9. 2024

PONDELI

Polévka: Cockova s rajéaty a zeleninou, chléb z Klasku 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kureci prsicko v omaéce Tom Yum, kukuficky, mungo, karotka, sezamové nudle 135,- (1,3,7,9,11)
Menu 2: Pecéené kufeci stehno, bramborova kase, okurkovy salat 135,- (1,3,7,9)
Menu 3: Hovézi pecené po Znojemsku, dusena ryze 135,- (1,3,7,8,9)
Menu 4: Segedinsky gulas, houskovy knedlik 135,- (1,3,7,9)
Menu 5: vege Smazené duo gouda a niva, vafeny brambor, tatarska omacka 135,- (1,3,7,8,9)
UTERY

Polévka: Bramboracka s houbami 49,- (1,3,7,8)
Menu 1: Kufeci zluté kari, ryze, zelenina, bylinky, granat, seminka 135,- (1,3,7,8,9)
Menu 2: Pecené masove kuli¢ky, brusinkova omacka, bramborova kase 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Hovézi pe€ené s chorizem, rajcaty a fazolemi, bramboracky 135,- (1,3,7,9)
Menu 4: Veprovy gyros v tortille, feta, zelenina, jogurtovy dip 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: vege Spagety aglio-olio, chilli, parmazan 135,- (1,3,7,9)
STREDA

Polévka: GulaSova s bramborem, banketka 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Veprovy steak, sazené vejce se Sunkou, smazené brambory, pepfova majonéza 135,- (1,3,7,9)
Menu 2: Veprové vypecky, kysané zeli, bramborovy knedlik 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Kufeci prsi¢ko sous-vide, restovana zelenina s kustovnici, bylinkové maslo, dusena ryze 135,- (1,3,7,8,11)
Menu 4: Salat s marinovanym rostbifem, vejcem, ¢ervenou cibulkou, pazitkova zalivka, toast 135,- (1,3,4,7,9)
Menu 5: vege Bramborovy gulas s dyni, fepou a hlivou, chléb z Klasku 135,- (1,3,7)
CTVRTEK

Polévka: Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci prsi¢ko tandoori, araSidova omacka s chilli, duSena ryze s mrkvi, granat, seminka 135,- (1,8,9,11)
Menu 2: Veprova panenka, Cesnekova omacka, pecené rozmarynové brambory 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Kriti jatra na cibulce, duSena ryze, celerovy salat 135,- (1,3,7,9)
Menu 4: Pappardelle s hovézim ragu a bylinkami 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: vege Zeleninovy salat s fetou, fepou, hruskou, rukolou, ofechy, medovo-citronova zélivka, toast 135,- (1,3,7,9)
PATEK

Polévka: Poérkova s vejcem a zemlovymi krutony 49,- (1,7,9)
Menu 1: Bramborové lokSe s povidly a makem 135,- (1,3,7,8)
Menu 2: Smazeny vepiovy fizek, mackané brambory s maslem, okurek 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Pecené kriiti po provensalsku, duSena ryze, zelny salat s kienem 135,- (1,3,7,9,11)
Menu 4: Zapecené flicky s uzenym, salatek ze sterilované zeleniny 135,- (1,3,7,8,9)
Menu 5: vege Mozzarella, rajéata, hrozny, Zluty meloun, ¢erné olivy, balzamiko, toast 135,- (1,7,8,11)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Pecena veprova zebra s BBQ, steril. zelenina, kfenova hofc€ice, chléb z Klasku 179,- (1,3,7,9,10)
Dezert: 1ks Mandlovo mrkvovy dort s pomeranéovym krémem z cukrarny ,, A na chut * 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Bezovéa limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa se slanym karamelem a araSidy 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Rucné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 95,- (1,7,9)
Tip 3: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 70,- (bez alg.)
Tip 4: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova borlvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, coko, mrkvac se skofici, ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8)
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Gramdze: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a pffilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergent: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. Sdjové boby, 7. Mléko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. Horice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VIi bob, 14. Mékkysi



